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Nuestra pasion por el sushiy el mar
da vida a una experiencia pensada
para despertar los sentidos y haceros viajar
en cada pieza.




o) ENTRANTES CALIENTES

SOPA MISOSHIRU 3,90
Tradicional sopa japonesa a base de caldo de pescado con alga tofu y puerro

TEMPURAS

Verduras 9,90
Langostino - 6 langostinos, 2 aros de cebolla'y verdura 12,90
Mixta - cebolla, zanahoria, pimiento rojo y verde, esparragos, arosami 12,90

HARUMAKIS (4 UD.) 10,90
Rollitos con gambas y verduras

GYOZAS (4 UD.) 6,50
Empanadillas japonesas de pollo y verduras

WANTON (6 UD.) 5,90
Bolsitas rellenas crujientes de pollo y curry

EBI EDIT (4 UD.) 14,70
Brochetas de langostino crujientes rellenas de queso fundido y salsa tonketsu
YAKITORI (2 UD.) 6,90
Brochetas de pollo con verduras a la plancha y salsa teriyaki

TAKOYAKI (8 UD.) 7,90
Bolitas de pulpo

Salsa teriyaki, mayonesa especial y katsudobsi

EDAMAME 4,90

Judias verdes de soja




ENTRANTES SUSHI BAR

GOMA WAKAME
Ensalada de algas, sésamo y ponzu

CEVICHE
Pescados marinados al estilo japonés
Lima, picante, cilantro, pimientos, cebolla roja y ponzu

TARTAR DE SALMON
Salmén en cubitos, huevas tobiko, aguacate y mayonesa nipon y ponzu

TARTAR DE ATUN ROJO
Atun en cubitos, huevas tobiko, aguacate, mayonesa nipon, picante y ponzu

POKE
Un plato ligero, sabroso, completo con un alto valor nutricional

SALMON
Goma wakame, zanahoria, aguacate, mango, tamago (tortilla japonesa)
y aceite de sésamo

ATUN
Goma wakame, zanahoria, aguacate, mango, tamago (tortilla japonesa)
y aceite de sésamo

9,90

11,90

10,50

18,50

12,90

14,90



NIGIRIS @ Priezas)

O-TORO ventresca de atun rojo
MAGURO atun rojo

SAKE salmén

HAMACHI pez limoén
HOTATEGAI vieira

UNAGUI anguila

EBI langostino

NIGIRI MORI variado de 4 nigiris

GUNKANS @ Piezas)

8,90
7,50
5,70
5,90
7,50
7,20
5,70

12,00

JOEY salmon, mayonesa nipon
UZURA salmén con huevo codorniz
IKURA huevas de salmédn

TOBIKO huevas de pez volador

TEMAKIS / CONOS a rieza)

6,50
6,50
7,50
7,00

MAGURO
Atun rojo, aguacate, picante, mayonesa, cebolleta y ponzu

SAKE
Salmén, queso, aguacate y cebolleta

EBI
Langostino rebozado crujiente, queso, aguacate y salsa de anguila

UNAGUI
Anguila rebozada crujiente, queso, aguacate y salsa de anguila

CALIFORNIA
Langostino, pepino y aguacate

HOTATEGAI
Vieira rebozada crujiente, mayonesa especial sésamo

7,25

6,80

6,90

6,90

6,80

7,25



HOSOMAKI @8 riezas)

TEKKAMAKI atun 7,70

SAKEMAKI salmén 6,00
AVOCADOMAKI aguacate 5,20
KAPPAMAKI pepino 4,70

EBIMAKI langostino 6,00
UNAGUIMAKI anguila 7,50
URAMAKI (8 riezas)

ALASKA 13,60
Salmén, queso, aguacate, sésamo

MAGURO 14,50
Atun, aguacate, crujiente, sésamo, mayonesa nipdén picante

CALIFORNIA 13,90

Langostino, pepino, aguacate, sésamo

EBI 13,90
Langostino rebozado crujiente, queso, aguacate, salsa de anguila, sésamo

UNAGUI 14,50
Anguila rebozada crujiente, queso, aguacate, salsa anguila, sésamo

HOTATEGAI 14,50
Vieira rebozada crujiente, mayonesa nipdn picante, sésamo

SOFT SHELL 14,50

Cangrejo en tempura: cubierto de mayonesa japonesa y picante

YASAI
Pepino, aguacate, esparrago, sésamo

11,50




SPICY MAGURO ESPECIAL
Atun con aguacate crujiente picante

SKIN SAKE ESPECIAL 8,50

Salmén crujiente, pepino con topping de salmoén braseado, huevas ikura, salsa
anguila, sésamo

UNAGUI ESPECIAL 9,50
Anguila rebozada, queso, aguacate con topping de anguila, salsa anguila 'y
sésamo

PHILADELPHIA ESPECIAL 8,60
Salmén, mango, queso, topping salmoén

EBI ESPECIAL 8,60
Langostino rebozado, queso, aguacate, topping de aguacate, salsa anguila'y
sésamo

CALIFORNIA ESPECIAL 8,50
Langostino, pepino, aguacate, tobiko

HOT SUSHI (6 riezas)

HOT SPECIAL 13,00
Rollo crujiente con salmon, pepino, queso crema, huevas tobiko y fresa

TIGER ROLL 12,10
Rollo tempurizado con salmén, esparrago, aguacate y queso




FUTOMAKI s Priezas)

OSAKA ATLANTICO 8,20
Salmén, langostino, ikura, mango y mayonesa nipén

SPICY ATUN 9,50
Atun, puerro y salsa picante

ATUN CRUJIENTE 9,90
Atun crujiente, aguacate, salsa picante, mayonesa nipon, puerro

FUTOMAKIS ESPECIALES (6 riezas)

SUNOMONO ESPECIAL 8,50
Lamina fina de pepino, salmoén crujiente, esparrago, puerro, s€samo y ponzu

LIGHT ROLL 8,20
Papel de arroz, furikake, lechuga, pepino, mango, aguacate, esparrago, tobiko,
sésamo y mayonesa japonesa

HARU ROLL 8,40
Lamina fina crujiente, salmdn, queso, aguacate, esparrago, puerro, salsa
anguila y queso

MENU DEGUSTACION

Entrantes: Harumaki, Gyoza, Ebi Edit, Wanton
Sushi variado (a gusto del sushiman): incluye hot special, hosomaki, uramaki, nigiris
Disponible opcion sin pescado crudo

Plato caliente: Yakisoba pollo

Postre: degustacion con postre japonés (creacion del chef)

Minimo 2 personas - 29,00 por persona

Una exquisita seleccion de nuestra carta.



@ COMBINADOS

SUSHI SASHIMI 1 PERSONA
9 sashimi, 2 nigiri, 1 gunkan, 3 uramaki, 2 hosomaki

SUSHI SASHIMI 2 PERSONAS
12 sashimi, 4 nigiri, 2 gunkan, 4 uramaki, 4 hosomaki

SUSHI SASHIMI 3 PERSONAS
15 sashimi, 9 nigiri, 6 uramaki, 6 hosomaki

SUSHI 1 PERSONA (14 piezas)
3 nigiri, 3 hot special, 4 uramaki, 4 hosomaki

SUSHI 2 PERSONAS (24 piezas)
4 nigiri, 8 uramaki, 8 hosomaki, 4 hot special

SUSHI 3 PERSONAS (36 piezas)
9 nigiri, 9 uramaki, 9 hosomaki, 3 futomaki, 6 hot special

MAKI MIX
4 uramaki, 4 hosomaki, 6 hot special

SUSHI PRINCIPIANTES
3 nigiri, 4 uramaki, 4 hosomaki, 3 hot special

SUSHI VEGETARIANO (14 piezas)
Nigiri aguacate, nigiri pepino, gunkan wakame,
4 uramaki, 4 hosomaki, 3 futomaki

26,00

41,00

57,00

20,00

38,00

57,00

17,90

17,90

18,50



SASHIMI

SAKE (8 cortes salmon)

MAGURO (8 cortes atun)

SHIROMI (8 cortes pescado blanco)
TORO (8 cortes ventresca atun)

SASHIMI SANTEMORI (15 cortes)
SASHIMI OSAKA (30 cortes)

TATAKI riEzas)

11,90
17,00
12,90
20,00

22,50

MAGURO (atun)
SHIROMI (pescado blanco)
OTORO (ventresca de atun rojo)

19,50
16,50
22,50



RAMEN 13,00
Sopa de fideos japoneses en caldo de pollo con cerdo, huevo, bambu fermentado y
puerro

TEPANYAKI
Servido en plancha caliente con verduras, incluye sopa miso y arroz gohan

SAKE (salmén) 16,50
FRUTOS ATLANTICOS (pescados y mariscos) 19,50
SOLOMILLO DE TERNERA 21,50
YAKISOBA 8,90

Fideos con pollo, verduras y salsa ligera de soja

TALLARINES 9,90
Pasta con verduras y pollo salteado al curry

YAKIMESHI 8,00
Arroz salteado con verduras y huevo

ARROZ ATLANTICO 10,90
Arroz salteado con langostino, secreto ibérico, verduras y sake

ARROZ GOHAN BLANCO 3,90

KATSUDON 12,00
Arroz con chuleta de cerdo rebozada, huevo y salsa tentsuyu




POSTRES

COULANT
Pequefio bizcocho de chocolate con interior fundido

BROWNIE
Bizcocho casero de té matcha con cobertura de chocolate blanco y
helado japonés de sésamo negro

DORAYAKI
Postre favorito de Doraemon
Dos bizcochos redondos rellenos de chocolate

TEMPURA DE HELADO
Helado de vainilla tempurizado con salsa de pifia

ESPUMA DE FRUTOS ROJOS

MOCHIS
Chocolate
Cheesecake
Maracuya y mango

4,80

5,50

4,10

5,50

4,20



BEBIDAS

CERVEZAS NACIONALES

ESTRELLA - 330ML

1906 - 330ML

SUPER BOCK sin alcohol
ESTRELLA GALICIA 0,0

CERVEZAS PREMIUM JAPONESAS

KIRIN
ASAHI BOTELLA
SAPORO - 330ML

SAKE (tradicional vino de arroz japonés)

SAKE FRIO - botella 300ML
SAKE CALIENTE - jarra 200ML
CHUPITO

OTRAS BEBIDAS

VARIEDAD DE GIN TONIC
AGUA - 500ML

AGUA GRANDE - 1L
AGUA CON GAS - 500ML
REFRESCO - 350ML

3,00
3,00
3,00
3,00

3,50
3,50
3,50

12,00
8,00
1,80

6,00
2,20
3,50
2,20
2,50



VINOS

ALBARINOS

MARTIN CODAX 21,00

MARTIN CODAX LIAS 27,00

MARIETA 17,00 2,80
GODELLO

MARA 17,00 2,80
MARA MOURA 22,00

RIBEIRO

MARIETA 17,00 2,80
ANXO MARTIN 20,00

CASAL DE ARMAN 21,00

MENCIA

4 PASOS BLACK 20,00

4 PASOS 17,00 2,80
JOAQUIN REBOLLEDO 17,00

RIOJA

VIVANCO 17,00

CARLOS SERRES 17,00 2,80
HERAS CORDON 17,00

RIBERA DEL DUERO

LA PLANTA 18,00
DOBLE R 16,00 2,80
PAGOS DE QUINTANA 18,00

ROSADOS Y SIN ALCOHOL
MARIETA ROSE 17,00
MARIETA SIN ALCOHOL 17,00

ALMA ATLANTICA

ALMA ATLANTICA MENCIA 16,00
ALMA ATLANTICA ALBARINO 16,00
ALMA ATLANTICA SANGRIA BLANCA 15,00

ALMA ATLANTICA SANGRIA ROSE 15,00



981 076 409
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